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Conform Regulamentului UE 1169/2011 cele 14 substanțe care cauzează 
alergii sau intoleranțe au fost marcate în meniu după cum urmează: 
A cereale cu gluten  |  B crustacee | C ouă | D pește |  E arahide | S soia  
G lapte / lactoză       |  H fructe cu coajă lemnoasă     |  L țelină     | M muștar  
N semințe de susan |  O dioxid de sulf și sulfiți           |  P lupin     | R moluște 

 

Tirgu Mures, Transilvania 

. . . 

S T R E E T   F O O D 
____________________________________________ 

 
 

yo T A C O  tu T A C O  everybody T A C O  (3 buc.) 

tortilla pufoasă (făcută în casă fără bazaconii) cu sos chimichurii cremos și fresh (SECRET), 
franjuri crocante de porc, cheddar, roșii cherry, iceberg și avocado mayo 

22,50 lei / 300g. 
 

schimbă carnea cu: ragu de vită + 2,00 lei, 
creveți trași la tigaie + 3,90 lei sau felii de avocado + 3,90 lei 

 
 

 

 New England H O T    D O G cu cartofi pai cu parmezan si usturoi	
bun unots (făcut în casă) crocant pe alocuri cu ceapă verde, cheddar, 

crenvurst Wudy perpelit la tigaie, ceapă albă caramelizată 
și zig-zag de HEINZ ketchup și maioneză cu trufe 

20,70 lei / 300g. 
 

B E Y O N D New England Hot Dog cu cartofi pai cu parmezan si usturoi	
bun unots (făcut în casă) crocant pe alocuri cu ceapă verde, cheddar, 

cârnat Beyod MeatÒ perpelit pe plită (100% vegan|import SUA), 
ceapă albă caramelizată și zig-zag de 
HEINZ ketchup și maioneză cu trufe 

28,50 lei / 300g. 
 

CheeseB  U R G E R de vita 100% cu cartofi pai cu parmezan si usturoi	
chiflă pufoasă cu unt (făcută în casă), iceberg crocant, roșie aleasă 
chiftea de vită (maturată și îngrijită de Teo) trasă pe plită cu cheddar, 

ceapă roșie caramelizată și maioneză cu trufe 
29,70 lei / 350g. 

 

the Jalapeno A N T I D O T E Cheeseburger cu cartofi pai cu parmezan si usturoi	
chiflă pufoasă cu unt (făcută în casă) și susan Wasabi, salată coleslaw, roșie aleasă, 
chiftea de vită (maturată și îngrijită de Teo) trasă pe plită cu cheddar, bacon crocant,  

Doritos, ceapă roșie caramelizată și sos jalapeno ANTIDOTE (făcut în casă) 
36,50 lei / 380g. 

 

B E Y O N D Cheeseburger cu cartofi pai cu parmezan si usturoi	
chiflă pufoasă cu unt (făcută în casă), roșie aleasă, iceberg crocant, 

chiftea Beyod MeatÒ trasă pe plită (100% vegană|import SUA), 
cheddar, ceapă roșie caramelizată și maioneză cu trufe 

37,50 lei / 350g. 

 
     

 
 

 
 

E X T R A? 
sos jalapeno 

A N T I D O T E 
+3 lei 

CRAZY 
BASTARD 

SAUCEs 
+4 lei 

ceapă 
caramelizată 

+3,50 lei 
hribi trași 

la tigaie 
+5,00 lei 
cheddar 
+3,00 lei 

mozzarella 
+3,00 lei 

melted cheese 
+6,90 lei 

bacon crocant 
+3,50 lei 

creveți (2 buc.) 
+6,90 lei 

coleslaw side 
5,50 lei 

Patatas bravas 
*garlic ALERT* 

+14 lei 
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P E N T R U   Î N C E P U T 
__________________________________________________ 

 

Bruschette cu rosii, usturoi, ulei de masline extra-virgin si busuioc proaspat 
11 lei / 150g.  

 
 

 

Bruschette Capresi cu rosii, usturoi, ulei de masline extra-virgin, busuioc proaspat si mozzarella 
15 lei / 200g. 

 

 

Bruschette al Crudo cu rosii, mozzarella si prosciutto San Daniele del Friuli d.o.p. 
20 lei/ 230g. 

Caprese cu mozzarella bocconcino, busuioc proaspat, rosii si ulei de masline 
24 lei/ 220g. 

Prosciutto e melone cu San Daniele del Friuli (origine Prosciuttificio Prolongo d.o.p.) 
33 lei/ 200g. 

Carpaccio de vita maturata in casa asezat pe rucola si acoperit cu fulgi de Grana Padano d.o.p. 
38 lei / 250g. 

 

Platou Teo cu branzeturi si mezeluri italiene d.o.p. cu dulceturi 
49 lei / 380g. / pt. 2 pers.  

 

Platou de fructe de mare proaspete trase la tigaie in usturoi si vin servite cu focaccia 
85 lei / 500g. / pt. 2 pers. 

 
S  U  P  E  &  C I O R B E 

_________________________________________________ 
 

Minestrone de legume cu parmezan 
14 lei / 280g. 

 

Vellutata de ciuperci de padure cu aroma de trufe 
18 lei / 250g. 

Supa de ceapa gratinata cu branza emmental 
18 lei / 280g. 

Ciorba Ardeleneasca 
15 lei / 350g. 

 
R I S O T T O 

_________________________________________________ 

 

Hribi si fulgi de parmezan 
36 lei / 300g. 

Legume trase la tigaie si parmezan fulgi 
32 lei / 300g. 

Creveti si dovlecei 
39 lei / 300g. 

 
 
 
 

 

 

 
 

	

P A S T A    F R E S C A 
____________________________________________ 

 

Tagliatelle alla Bolognese al forno 
sos ragù de vită, beșamel, mozzarella și parmezan 

29 lei / 350g. 

Tortellini panna e prosciutto 
panna cu șuncă și parmezan 

26 lei / 350g. 

Tortellini Pasticciati 
sos ragù de vită cu panna și parmezan 

27 lei / 300g. 

Gnocchi al gorgonzola e pistacchi 
gorgonzola cu fistic și parmezan 

29 lei / 280g. 

Gnocchi gamberetti e zucchine 
creveți și dovlecei trași în usturoi cu panna și vin alb 

38 lei / 350g. 

Gnocchi al profumo di tartufo 
sos de trufe și fulgi de parmezan 

39 lei / 250g. 
 

 
_____________________________________ 
 

 

ulei de măsline extra-virgin d.o.p. 
brânzeturi  și  mezeluri  Friuli (IT) 
fructe de mare proaspete import 
_____________________________________ 
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(+ panna la cerere) 

 

P A S T A 
_____________________________________ 

 
Aglio, olio e peperoncino 

usturoi, ulei de măsline, peperoncino și parmezan 
22 lei / 230g. 

A l pomodoro 
sos de roșii, busuioc proaspăt, usturoi și parmezan 

22 lei / 280g. 

A l sapore fresco 
roșii cherry înăbuișite cu vin alb și busuioc proaspăt 

27 lei / 350g. 

A ll’ Arrabbiata 
sos de roșii, peperoncino și parmezan 

22 lei / 350g. 

A l Pesto alla Genovese 
pesto genovez din busuioc proaspăt, pinoli, 

usturoi, ulei de măsline și parmezan 
25 lei / 280g. 

 

Rucola, pesto e pomodorini freschi 
rucola, pesto, roșii cherry și fulgi de parmezan 

29 lei / 350g. 
 

Ai funghi porcini 
hribi trași în usturoi și parmezan 

35 lei / 350g. 

Ai quattro formaggi 
mozzarella, gorgonzola, emmenthal și pecorino 

29 lei / 300g. 

A lla Carbonara 
guanciale, ou, parmezan și piper proaspăt măcinat 

26 lei / 350g. 

Panna e prosciutto 
smântână panna cu șuncă și parmezan 

25 lei / 350g. 

A ll’ Amatriciana 
sos de roșii, guanciale, vin roșu și parmezan 

25 lei / 350g. 

A l Ragù 
sos ragù de vită făcut în casă și parmezan 

25 lei / 350g. 
 

Alla Pirata 
creveți, somon afumat, ghebe, panna și cognac 

38 lei / 350g. 
 

Tonno e olive 
sos de roșii, pește ton, măsline, busuioc și parmezan 

26 lei / 350g. 

 

 

Gamberetti e zucchine 
creveți și dovlecei trași în usturoi și vin alb cu panna 

37 lei / 350g. 

A llo Scoglio 
sos de roșii, fructe de mare proaspete și vin alb 

40 lei / 350g. 

Ai Profumi di mare 
creveți și calamari trași în cognac cu panna, 

ardei, ceapă verde și fulgi de parmezan 
38 lei / 350g. 

 

 

 

S A L A T E 
_____________________________________ 

 

Sfiziosa 
iceberg cu mozzarella, castraveți, 

roșii, morcov, măsline, porumb și busuioc 
20 lei / 300g. 

Avocado 
avocado felii cu rucola, nuci, roșii, castraveți, 

morcov, mozzarella bocconcini și fulgi de parmezan 
30 lei / 300g. 

Rucola 
rucola cu mozzarella bocconcini, 

roșii, busuioc și fulgi de parmezan 
30 lei / 280g. 

Teo 
iceberg cu mozzarella, bocconcini, morcov, 
roșii, porumb, panna și fulgi de parmezan 

30 lei / 350g. 

Mediterranea 
iceberg cu ton, rucola, roșii, morcov și măsline 

23 lei / 300g. 

Salmone 
iceberg și rucola cu somon afumat, 

roșii, castraveți și ardei gras 
30 lei / 350g. 

Gamberetti 
rucola și iceberg cu creveți trași pe plită, 

roșii și morcov 
38 lei / 320g. 

 

Chicken Caesar 
iceberg cu sos de anșoa, piept de pui la grătar, 

crutoane și fulgi de parmezan 
28 lei / 350g. 

Provenzale 
iceberg cu piept de pui la grătar, 

șuncă, mozzarella, roșii, măsline, porumb și panna  
25 lei / 350g. 
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P E ȘT E   ȘI   F R U C T E   D E   M A R E 
_________________________________________________________________________ 

 

Somon file al Cartoccio cu rosii cherry, cartofi, masline si capere	
56 lei / 400g. 

Somon file tras la cuptor si orez cremos cu unt si parmezan	
62 lei / 400g		

Dorada sau biban de mare (380-420g. captură): 
la grătar - 68 lei 

al Cartoccio în cuptor cu roșii cherry, cartofi, măsline și capere - 77 lei 

ai Profumi di mare cu fructe de mare, usturoi și vin alb - 85 lei 
 

Creveti trasi in usturoi, vin alb si cognac 
45 lei / 250g. 

 

Platou de Fructe de mare trase in usturoi si servite cu Focaccia 
85 lei / 500g. / pt. 2 pers. 

 

P A S Ă R E 
_____________________________________ 

 

Piept de pui la gratar rumenit in cuptor josper pe carbune 
21 lei / 180g. 

Piept de pui cu sos cremos de branza gorgonzola 
35 lei / 300g. 

 
 

Stracetti din piept de pui cu legume trase la tigaie cu fulgi de Grana Padano d.o.p 
36 lei / 400g. 

 

 

Piept de pui alla Bolognese cu pancetta in sos quattro formaggi 
36 lei / 300g.

Piept de curcan cu hribi aromatizat cu usturoi rumenit acoperit cu fulgi de Grana Padano d.o.p. 
44 lei / 400g. 

 

Scaloppine din piept de curcan in sos catifelat de vin alb si unt cu cartofi piure cu trufe 
45 lei / 400g. 

 

P O R C 
_____________________________________ 

 

Ceafa la gratar rumenita in cuptor josper 
32 lei / 250g. 

Muschiulet la gratar rumenit in cuptor josper 
30 lei / 200g. 

Scaloppine din muschiulet trase la tigaie in sos catifelat de vin alb 
31 lei / 280g. 

 

Braciola alla Siciliana din cotlet cu rosii cherry, muguri de pin si capere 
37 lei / 300g. 

 

Saltimbocca alla Romana din muschiulet aromatizat cu speck si salvie 
35 lei / 280g. 

 



A | M 

G | O | M | S  
 
 
 

G | O 

G | O 

G 

G 

G 

G 

 

C | D | G | M 

 
V I T Ă 

_____________________________________ 

Biftec Tartar din muschi file cu ceapa rosie, unt si paine prajita 
50 lei / 150g. 

Tagliata din muschi file asezonata cu otet balsamic cu rucola si parmezan fulgi 
55 lei / 300g. 

Muschi file in sos catifelat de piper verde 
56 lei / 260g. 

Muschi file tras la tigaie cu hribi cu fulgi de Grana Padano d.o.p. 
60 lei / 300g. 

Vitello tonnato din muschi file 
(disponibil la comandă în avans cu o zi) 

62 lei / 350g. 

 
 

 

Manzat la gratar: 
(maturat și îngrijit de Teo) 

 

Antricot - 27 lei / 100g. 
 

T-bone steak alla Fiorentina - 28 lei / 100g. 
 

Mușchi file Chateaubriand - 31 lei / 100g. 
 
 

- cuptor josper pe carbune - 
 

*ne-ar face plăcere să știm gramajul pe care îl dorești 
pentru a potrivi un steak pe măsura poftei tale :) 

 

 
 

G A R N I T U R I 
_____________________________________ 

 

Salata de varza alba 
3 lei / 250g. 

Salata Coleslaw 
  5,5 lei / 250g. 

Salata de rosii 
6 lei / 150g. 

 

Salata asortata a casei 
9 lei / 300g. 

Iceberg, lamaie si ulei de masline 
  9 lei / 200g. 

 

 
Orez 

7 lei / 200g. 

Orez cu parmezan si unt 
12 lei / 220g. 

 

Hribi rumeniti cu usturoi 
14 lei / 200g. 

 

Legume trase la tigaie 
10 lei / 200g. 

 
 

 
Cartofi natur 

8 lei / 200g. 
 

Cartofi piure 
8 lei / 200g. 

 

Cartofi piure cu trufe 
 13 lei / 200g. 

Cartofi pai cu parmezan 
11 lei / 200g. 

Cartofi cu rozmarin la cuptor 
8 lei / 220g. 
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P I Z Z E   R O S S E 
_________________________________________ 

Margherita 
roşii, mozzarella și oregano 

22 lei classica - 44 lei grandissima 

Funghi 
roşii, mozzarella, ciuperci și oregano 

24 lei classica - 48 lei grandissima 

Porcini 
roşii, mozzarella, hribi și parmezan fulgi 

38 lei classica - 69 lei grandissima 

Vegetariana 
roşii, mozzarella și legume proaspete 

25 lei classica - 50 lei grandissima 
 

the Veggie H O T   W O N D E R 
roșii, mozzarella, cheddar, parmezan și Caponata de 

legume, tăiată pătrățele & “haștaguită” cu sos jalapeno 
28 lei classica - 56 lei grandissima 

 

Prosciutto 
roşii, mozzarella, șuncă și oregano 

24 lei classica - 48 lei grandissima 
Prosciutto funghi 

roşii, mozzarella, șuncă, ciuperci și oregano 
25 lei classica - 49 lei grandissima  

Prosciutto mais 
roşii, mozzarella, șuncă, porumb și oregano 

25 lei classica - 50 lei grandissima 
Quattro stagioni 

roşii, mozzarella, șuncă, ciuperci, ardei și oregano 
26 lei classica - 52 lei grandissima 

Capricciosa 
roşii, mozzarella, anghinare, șuncă, ciuperci și oregano 

28 lei classica - 56 lei grandissima 
Hawaii 

roşii, mozzarella, șuncă, ananas și oregano 
26 lei classica - 52 lei grandissima 

Diavola / Pepperoni 
roşii, mozzarella, salam picant și oregano 

25 lei classica - 50 lei grandissima 
Siciliana 

roşii, mozzarella, salam, ceapă, măsline și oregano 
27 lei classica - 54 lei grandissima 

Cardinale 
roşii, mozzarella, șuncă, ciuperci, măsline și oregano 

27 lei classica - 54 lei grandissima 

Rustica 
roşii, mozzarella, bacon, salam, măsline și oregano 

29 lei classica - 58 lei grandissima 
Quattro formaggi 

roşii, mozzarella, gorgonzola, emmenthal și pecorino 
29 lei classica - 57 lei grandissima 

Quattro carni  
roşii, mozzarella, șuncă, salam, bacon și piept de pui 

31 lei classica - 62 lei grandissima 
Tonno e cipolla 

roşii, mozzarella, pește ton, ceapă și oregano 
27 lei classica - 54 lei grandissima 
Wurstel & French fries 

roșii & Heinz, mozzarella, crenvurști Wudy și cartofi pai 
26 lei classica - 52 lei grandissima 

 

the Jalapeno A N T I D O T E 
roșii, mozzarella, cheddar și salami, tăiată pătrățele 

de share-uit & “încercuită” cu sos jalapeno  
29 lei classica – 59 lei grandissima 

 

Calzone 
împăturită cu mozzarella, șuncă, ciuperci și roșii 

25 lei classica 

P I Z Z E   B I A N C H E 
_________________________________________ 
Focaccia all’ olio di oliva 

simplă - 10 lei classica 
cu usturoi - 12 lei classica 

cu parmezan - 15 lei classica 

Panna e prosciutto 
mozzarella, panna și șuncă 

 25 lei classica - 50 lei grandissima 
Bianca pollo 

mozzarella, panna și piept pui 
25 lei classica - 50 lei grandissima 

  Fior di freschezza 
mozzarella, bocconcini, roșii, rucola și parmezan fulgi 

31 lei classica - 62 lei grandissima 
_____________________________________________________________ 

 

classica – 475g. pizza de bază cu roșii și mozzarela 
grandissima – 950g. pizza de bază cu roșii și mozzarela 

______________________________________________________________________ 
 

E x t r a ? 
sos de roșii; sos de usturoi; ulei picant - 2 lei 
sos jalapeno ANTIDOTE (ultra picant) - 3 lei  
brânzeturi; mezeluri; rucola - 4,5 lei / 50g. 

legume proaspete; panna - 3 lei / 50g. 
prosciutto crudo; hribi - 9 lei / 50g. 

*pentru grandissima topping-urile sunt preț/gramaj x 2	
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C A F E A  și  C E A I 
_____________________________________ 

Espresso 
8 lei / 30 ml. 

Caffe macchiato 
9 lei/ 60 ml. 

Latte macchiato 
11 lei / 200 ml. 
Cappuccino 
11 lei/ 180 ml. 

Ciocolata calda 
11 lei / 200 ml.  

Ceai cald (diverse sortimente) 
9 lei / 200 ml. 

S O F T    D R I N K S 
_____________________________________ 

Apa plata sau minerala 
7 lei / 330 ml. 

Apa filtrata plata 
10 lei / 1 L 

Fresh de portocale 
12,90 lei/ 200 ml/ (sau alte fructe din cămară) 

Limonada (din lămâi!) 
10,90 lei / 200 ml. 

Limonada cu Mango sau Ananas sau Avocado 
13 lei / 200 ml. / (sau alte fructe din cămară = fără siropuri) 

Santal (diverse sortimente) 
8 lei / 200 ml. 

Coca Cola, Fanta, Sprite sau Schweppes 
8 lei / 330 ml. / dozator (import Italia) 

Pfanner ice tea	
9 lei / 330 ml. (doză) 

Sanpellegrino Aranciata sau Limonata 
10 lei / 330 ml. (doză) 

SanBitter 
8 lei / 100 ml. 

Red Bull 
12 lei / 250 ml. (doză) 

 

C	O C K T A I L 
_____________________________________ 

Aperol Spritz 
19 lei / 150 ml. / 9% alc. 

 

 Hugo 
19  lei / 150 ml. / 8% alc. 

 

Mojito  
19 lei / 150 ml. / 14% alc.  

 Cuba Libre  
19 lei / 150 ml. / 14% alc. 

Gin & Tonic  
19 lei / 150 ml. / 14% alc. 

 Fresh Vodka cu fresh de portocale 
21 lei / 150 ml. / 14% alc.  

Campari Orange cu fresh de protocale 
21 lei / 150 ml. / 6% alc. 

B E R E  și  C I D R U 
_______________________________________ 

draft - Noah Poef of Pale A le 
13 lei / 330 ml. / 5,1% alc. / Pale Ale / Artizanală Tg. Mureș 

draft – Stella Artois 
8 lei / 400 ml. draft / 4,6% alc. / Pilsner 

draft – Staropramen nefiltrata	
8 lei / 400 ml. / 5,2% alc. / Lager nefiltrată 

Stella Artois 
9 lei / 330 ml. / 4,6% alc. / Pilsner 

Noah Poet of Pale A le 
14 lei / 330 ml. / 5,1% alc. / Pale Ale / Artizanală Tg. Mureș 

Franziskaner 
13 lei / 500 ml. / 5% alc. / Weissbier 

Leffe Brun 
13 lei / 330 ml. / 6,5% alc. / Brună 

Stella Artois fara alcool 
9 lei / 330 ml. / Pilsner f.a. 

Somersby 
9 lei / 330 ml. / 4,5% alc. / Cidru de mere

V	I N    L A   P A H A R 
_____________________________________________ 

 

Lunardelli, Friuliano 
12 lei / 187,5 ml. / demisec alb / 12% alc. 

Lunardelli, Merlot  
12 lei / 187,5 ml. / demisec roșu / 12% alc. 

 

 

Jidvei, Vinul Unirii, Cupaj 
12 lei / 187,5 ml. / demisec roze / 11% alc. 

Prosecco, Glera 
12,90 lei / 187,5 ml. / dry / 11% alc.



| O | | O | 

| O | 

A | O 

_______________________________ 
 

 

vinuri import direct ITALIA 
d.o.c.g.   –   d.o.c.   –   d.o.p. 
_______________________________ 

 

V I N   A L B 
_____________________________________ 

Aurelia Visinescu, Promessa, Chardonnay 
80 lei / 12% alc. / sec / 750 ml. 

Oprisor, Rusalca Alba 
140 lei / 14% alc. / sec / 750 ml. 

Terrabuona, Trebbiano d’Abruzzo 
65 lei / 12,5% alc. / sec / 750 ml. 

Alinos, Vermentino di Sardegna 
85 lei / 13% alc. / sec / 750 ml. 

Humar, Collio, Pinot Grigio  
90 lei / 13,5% alc. / sec / 750 ml. 

Bellussi, Prosecco Sup. di Valdobbiadene, Glera 
120 lei / 11% alc. / extra dry superiore / 750 ml. 

	
	

V I N   R O Z E	
_____________________________________ 

Aurelia Visinescu, Promessa, Cupaj 
80 lei / 13,5% alc. / sec / 750 ml. 

Oprisor, Jiana Rose, Cupaj 
90 lei  /  13% alc.  /  sec  /  750 ml. 

	

 

V I N   R O S U	
______________________________________ 

Aurelia Visinescu, Promessa, Feteasca N. si Syrah 
80 lei / 14,5% alc. / sec / 750 ml. 

La Cetate, Pinot Noir 
90 lei / 14,5% alc. / sec / 750 ml. 

Oprisor, Cabernet Sauvignon 
210 lei / 14,5% alc. / sec / 750 ml. 

Oprisor, Ispita 
260 lei / 14% alc. / sec / 750 ml. 

Roca Egea, Primitivo di Manduria 
120 lei / 14% alc. / sec / 750 ml. 

Mastia, Valpolicella Ripasso Superiore 
130 lei / 14% alc. / sec / 750 ml. 

Mastia, Amarone della Valpolicella 
200 lei / 15% alc. / sec / 750 ml. 

Bartoli Giusti, Rosso di Montalcino 
 135 Lei / 13,5% alc. / sec / 750 ml. 

Bartoli Giusti, Brunello di Montalcino  
250 lei / 14% alc. / sec / 750 ml. 

 
 

A L C O O L I C E  50	ml.	
_____________________________________ 

 

Martini – 10 lei / 16% alc. 
Campari – 12 lei / 16% alc.  

Amaro Lucano – 12 lei / 28% alc. 

Disaronno – 16 lei / 28% alc. 

Limoncello	di Sorrento – 12 lei / 30% alc. 
Fernet-Branca – 12 lei / 39% alc. 

Vecchia Romagna – 16 lei / 38% alc. 
Sambuca Ramazzotti – 12 lei / 38% alc. 

Grappa Julia – 15 lei / 40% alc. 
Bailey ’ s – 12 lei / 17% alc. 

Jagermeister – 12 lei / 35% alc. 
Hendrick’s – 23 lei / 41,4% alc. 
Tanqueray – 13 lei / 40% alc. 

 

Jameson – 16 lei / 40% alc. 
Jack Daniels – 17 lei / 40% alc. 

Jack Daniels Single Barrel  –  25 lei / 45% alc. 

Glenfiddich 12 years – 23 lei / 40% alc. 
Laphroaig Select – 25 lei / 40% alc. 
Jidvei v.s.o.p. – 12 lei / 42% alc. 
Hennessy v.s. – 20 lei / 40% alc. 

Courvoisier v.s.o.p. – 28 lei / 40% alc. 
Bacardi – 13 lei /  37,5% alc. 

Havana Club 3 Anos – 13 lei / 40% alc. 
Finlandia – 10 lei / 40% alc. 
Absolut – 13 lei / 40% alc. 

Beluga Noble – 20 lei / 40% alc. 
Olmeca Tequila – 12 lei / 38% alc.

 
 
 
 


